P
Beéetterware:

Practi Eggies
Boiled Eggs

INSTRUCCIONES

Sigue los pasos para un correcto uso:
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Desenrosca la tapa, cuida que el aro no Recubre el interior del contenedor con unas
caiga del contenedor. De ser asi coldcalo pequefias gotas de aceite. Ahora toma un
de nuevo al contenedor. Figura 1. huevo, rémpelo y viértelo sobre el contene-

dor, enseguida coloca la tapa. Nota: Si
deseas puedes agregar algin ingrediente

FIGURA 1 extra como verduras o embutidos Figura 2.
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Toma los Practi Eggies y colécalos Una vez transcurrido el tiempo, toma con
dentro de una olla con agua hirviendo a precaucion los Practi Eggies y retiralos de la
100°C durante 30 min. para huevo olla.

cocido. Figura 3. Ahora desenrosca la tapa, gira y presiona el
Nota: El tiempo de coccién puede contenedor un poco para expulsar el huevo.
variar de acuerdo a la consistencia

deseada.
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